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LIEBER KUNDE,

der Forstbetrieb Ruhpolding liegt in den südlichen Land- 
kreisen Traunstein und Rosenheim mit einer Gesamtfläche 
von rund 35.000 Hektar. Auf einem Großteil dieser  
Fläche wird die Jagd auf Rot-, Gams- und Rehwild in Eigen-
regie ausgeübt. 

Im Chiemgau finden Sie auf großer Fläche noch naturnahe 
Bergmischwälder mit unterschiedlichen Anteilen der Haupt-
baumarten Buche Tanne Fichte und Bergahorn.

Gerade vor dem Hintergrund des sich abzeichnenden Klima-
wandels haben vitale, gemischte und nachhaltig genutzte 
Wälder eine enorme Bedeutung.

Zudem spielen sie eine zentrale Rolle für den Schutz der 
Siedlungsräume in unseren Tälern vor Lawinen, Steinschlag 
und Hochwasserereignissen.

Bei der Verjüngung unserer Wälder setzen wir vorrangig auf 
die natürliche Verjüngung aus den Samen der Altbäume.

Um den Verbiss besonders „schmackhafter“ Baumarten wie 
der Tanne in Grenzen zu halten, ist es erforderlich den 
Bestand von Reh-, Rot- und Gamswild durch Bejagung zu 
regulieren.

Als Resultat entsteht letztendlich eine „win-win-Situation“: 
Gemischte, auf großer Fläche mit Mischbaumarten ver- 
jüngte stellen auch hervorragende Wildlebensräume dar.
Besonders profitiert von dieser Entwicklung das Rehwild. 
Die Population steigt seit Jahren kontinuierlich an.
Aber auch Gams und Rotwild nützt der gute Waldzustand 
und ermöglicht eine nachhaltige Bejagung.

Der Genuss von Wildfleisch ist somit in vielerlei Hinsicht ein 
Genuss „ohne Reue“.

VERKAUF

Wildbret „aus der Region für die Region“ bereitzustellen ist uns 
ein wichtiges Anliegen. Dabei handelt es sich um ein hoch-
wertiges, vitamin- und mineralreiches Lebensmittel. Auch auf-
grund des geringen Fettanteils ist es besonders gesund und 
bekömmlich.

Der Verkauf erfolgt über unsere Berufsjäger, als Ganzes in der 
Decke oder grob zerwirkt (sechs Teile).

Zusätzlich bieten wir am Forstbetriebsitz in Ruhpolding  
küchenfertig zerlegtes Wildbret frisch und tiefgefroren, sowie 
geräucherten Gams- und Hirschschinken an.
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ÖFFNUNGSZEITEN
Dienstag 14 bis 16 Uhr, Freitag 9 bis 12 Uhr


