Sie erhalten Ihr Wildbret bei:

Bayerische Staatsforsten AGR
Forstbetrieb Ottobeuren
Abt-Kindelmann-Str. 2
87724 Ottobeuren

Verkaufszeiten:
Donnerstag ~ von 8:00-16:00 Uhr
Freitag von 8:00 - 14:00 Uhr

Wild aus heimischen Waldern
- mehr Bio geht nicht!
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Nachhaltig Wirtschaften.




Willkommen im Forstbetrieb Ottobeuren

Der Forstbetrieb Ottobeuren erstreckt sich von der Schot-
terriedellandschaft Uber das Vorallgdu in die bewegte
Allgauer Jungmoranenlandschaft hinein. Nahrstoffreiche
Boden und reichlich Niederschlage erlauben den Baumen
herausragende Wuchsleistungen. Fichtendominierte Walder
werden in standortgerechte Mischwalder mit Tanne, Buche
und Edellaubbdaumen umgebaut.

Wirtschaftliches Rickgrat sind Nadelholzer fir Bau und Kon-
struktion, Laubholzer finden Verwendung fur Furniere, Mo-
bel- und Brennholz.

Das Kneippland Unterallgédu mit seinen gewachsenen Kul-
turlandschaften, Reichsstadten, Abteien und Burgen ist ein
Paradies flr Erholungssuchende. Zwischen lller und Wertach
zeugen Hangabbriiche, Quellhange, Moore und naturnahe
Walder von den Kréften der Natur.

Appetit auf was Wildes?

Wie ware es mit einem feinen Reh- oder Wildschweinbra-
ten bei der néchsten Familienfeier, als Sonntagsbraten oder
gegrilltem Wild beim Gartenfest? Wir bieten lhnen Wildbret
auch in kichenfertigen Portionen an.

Die Qualitat unseres Wildbrets wird Sie uberzeugen. Es
stammt garantiert aus den Staatsjagdrevieren des Forst-

betriebes Ottobeuren. Dort lebte das Wild in freier Natur,
konnte sich viel bewegen und ernahrte sich abwechslungs-
reich von jungen Trieben, heimischen Grasern und Krautern
- ein wesentlicher Grund fur den guten Geschmack des
Fleisches.

Tierschutzgerecht erlegt kommt das Wild an den Forstbetrieb
und wird dort nach den gesetzlichen Vorgaben und strengen
Wildbrethygiene-Richtlinien der Bayerischen Staatsforsten
durch beauftragte Metzger verarbeitet.

Als Kunde konnen Sie sicher sein, ein absolut hochwertiges
und sehr gesundes Lebensmittel aus der Region zu erwer-
ben. Wildbret ist reich an Mineralstoffen, enthalt sehr wenig
Fett und ist cholesterinarm. Wegen seiner speziellen Eiweif3-
zusammensetzung ist es besonders wohlschmeckend und
leicht verdaulich.

Frisches Wildbret erhalten Sie wahrend der Jagdzeit von Mai
bis Januar. Mariniertes Grillfleisch kann wahrend der Grillsai-
son von Mai bis September erworben werden. Kiichenfertig
vorbereitete Portionen kdnnen Sie ganzjahrig einkaufen, so
lange der Vorrat reicht.



